T T ﬂ/ﬂn‘o o .

ENTRE-TAPAS  SUtkijtchen SUSHI

1. Burrata Hosomalsi (8 Stiick)
mit Tomaten ... 16,00 SF .
C Sal 1.Sakemaki tachs 16,00 sF
2. Griiner Salat ... 10,00 SF .
2. Tekkamaki Thunfisch ... 18,00 sF
3. Gemlschter salat """"""""""""""""""""""""""""""""""""" 12.00 sF 3. Kanimaki Surimi, Avocado ... 16,00 SF
4. Cesar Salat 4. Kappamaki Gurke 7. 16,00 SE
Speck, Parmesan und Croutons ... 14,00 SF A
.. 5. Maki Avocado?@. ... 16,00 sF
s. Gambas al Ajillo ... 22,00 s
6. Artischoken . 19,00 SF Nigil‘i (6 Stiick)
7 CCVIChc Pert i 25,00 s¥ 6. Maguru Thunfisch .. 24,00 SF
8. Scampi im Teig
Schasf L U® 25.00 58 7.8ake Lachs ... 24,00 sF
9. Rindstatar (100g) 21.00 ¢ 8. Shiromi Weisser Fisch ... 24,00 sF
10. Melonen mit Rohschinken ......................................... 18,00 SF 9. Unagl Aal 24,00 SF
11. Bruschetta 10. Tako Okopus 24,00 SF
T , Knoblauch Basilikum ... 11,00 SF .
omaten, Bnoblauch Basititum 11 Ebi Shrimps 24,00 SF
12. Nigiri Chefe Mix ... 24,00 sk
HAUPTGANGE Hramal s
13. Spicy Tuna Thunfisch, Avocado ...................ooooi 26,00 SF
Fleisch 14. Spicy Lachs Lachs, Avocado ... 24,00 sF
12. Rlndeilet 15. Lachs Philadelphia Lachs, Avocado und Philadelphia ................ 24,00 SF
mit Triiffelpommes und Saisongemiise ... 45,00 SF . .
16. Callfornla ROll Krabben, Avocado und japanische Mayonnaise ....... 24,00 SF
13. Lammracks provencale
an Knoblauch-Balsamicojus mit Rosmarinkartoffeln ... 45,00 S¥ 17. Ringo Karamellisierte Zwiebeln, Lachs und karamellisierter Apfel ............ 24,00 SF
14. Surf and Turf . . .
Rindsfilet mit Riesencrevetten auf Champagner-Risotto ...................... 49,00 SF 18. Shiromi Uramaki Weisser Fisch, Mango und Wakamesalat ........... 24,00 s¥
15. Entrecote 19. Chef Uramaki Lachs, weisser Fisch, Thunfisch und Triiffel ............... 24,00 SF
Café de Paris auf Safran-Fettuccine ................................................... 42,00 SF hs T
16, _Bureer 20. Lachs Tempura
W__agyu urge Frittierte Uramaki mit Lachs, Avocado und Mango Coulis .......................... 24,00 SF
Triiffelpommes ... 35,00 SF
17. Pouletbrust supréme 21. Ebiten Tempura-Garnelen, Avocado und Aal ... 24,00 SF
Grillgemiise und Potatoes ... 36,00 SF
Fisch Sashimi (9 Stiick)
15. Lachssteak 22. Maguro Thunfisch 18,00 sF
mit B.ratk‘artoffeln und Salat ... 36,00 SF 23. Sake Lachs 16,00 S
19. Egli-Filet Shi L
Spinat an Noilly Prac Sauce ... 38,00 SF 24. 1rOom 1 Weisser Fisch ... 18,00 SF
20. Thunfischsteak 25. Tako OKEOPUS - 16,00 sF
Sesampanade, Wasabi-Dip mit mariniertem Babyspinatsalat ................ 38,00 SF 26. Ebi Garnelen 38,00 SF
27. Al Porto Mix ... 38,00 SE
21. Tagliatelle Pasta
Rindsfiletstreifen und Steinpilzen ... 28,00 SF
22. Paccheri Scampi .. 28,00 sF Gunlean (6 Stiick)
28. Maguro Thunfisch, Schnittlauch und Mayonnaise ............................ 22,00 SF
23. Tagliatelle Salmone 26,00 sF
29. Sake Lachs, Surimi und Frischkise 22,00 SF
24. Triiffelravioli
Salbeibutter und Parmesanchips ﬂ .................................................... 28,00 SF
Degustation von unserem Kiichenchef
Vegi 30. Sushi Sashimi ... 38,00 SE
25. Gemiiseteller 7/ & . .
Gegrillt ..o 22,00 SF 31.Sushi Yasai vegn? 35,00 sk
32. Tartar Maguro Thunfisch, Avocado und Wakamesalat ... .. 28,00 SF
33. Tartar Sake Lachs, Avocado und scharfe Sauce ........................... 25,00 SF
34. Hamachi Carpaccio ... 25,00 SF
T 35. Ringo Uramaki Lachs, Zwiebeln, Apfel karamelisiert ............... 26,00 SF
DESSER S 36. Uramake Porto Lachs, Avocado, fritierte Zwiebel ..................... 25,00 SF
40.Cheesecake ... 12,00 SF
41. Panna Cotta
mit frischen Erdbeeren ... 10,50 SF
42. Tiramisw ... 10,50 s¥
43. Kdseplatte
mit 4 verschiedenen Sorten ... 16,00 SF
44. Glace Variation ... 12,00 sF
WLAN: Alporto Gast > Alporto-Staad
Fleisch aus der Schweiz und EU Bitte informieren Sie unseren Service iiber Allergien & Intoleranzen! Vegetarisch ﬂ

Uber die Allergene informiert Sie gerne das Personal
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